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vegan vegan vegan vegan
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
mit Mango- mit Mango- mit Mango- mit Mango-
Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 €
vegetarisch vegan vegetarisch vegetarisch
Spinat Crêpes mit Asiatischer Griechischer Geröstetes Avocado-
Tomate Mozzarella Mango-Krautsalat Bohnensalat Brot mit Ei und

2,50 € 2,50 € 2,50 € Tomaten 2,50 €
vegan vegetarisch
Erdnusscurry mit Putengyros mit Spinat-Feta- Gelbes Curry mit/ohne
frischem Wokgemüse Tzatziki und Lasagne mit gebackenem Seelachs im
und Basmatireis Rosmarinkartoffel- Kirschtomatensoße Tempurateig

4,50 € Paprikagemüse 4,50 € 4,50 € 4,50 €
vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Loaded Potato Spargel-Erbsen Caesar Salad mit Mexicanische Enchiladas
Wedges mit Avocado- Risotto mit Bärlauchöl Hähnchen und Kräuter- mit vegetarischer
Tomatensalsa und und Parmesan butter Baguette Füllung
Sriracha Mayo 4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €
vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Rhabarber-Erdbeer- Blutorangen- Erdbeer Mascarpone Schoko-Tiramisu
Creme Pistazien-Törtchen Crêpes 

1,90 € 1,90 € 1,90 € 1,90 €
follow us @about_alicebendix ...JETZT NEU!!! ALLE GERICHTE AUCH ZUM MITNEHMEN!!!...
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