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Ernährungs- und Versorgungsmanagement, der Berufsfachschule für Diätetik und der Berufsfachschule für 
Ernährung und Versorgung des Städtischen Beruflichen Schulzentrums Alice Bendix ausgebildet.
Rohstoffe aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft. DE-ÖKO-006

vegan vegan vegan vegan
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
mit Mango- mit Mango- mit Mango- mit Mango-
Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 €
vegetarisch vegetarisch vegan vegetarisch
bunter Linsensalat Karotten-Mangosalat Gebackener Italienischer
mit Feta mexicanischer Süß- Pastasalat

2,50 € 2,50 € kartoffelsalat 2,50 € 2,50 €
vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Gemüsepizza mit Antipasti Sandwich mit Arabische Patatas Bravas 
Mozzarella und frischem Bärlauch-Fetacreme Kichererbsen Oliven, Rucola, 
Rucola Hackfleischpfanne mit getrocknete Tomaten 

4,50 € 4,50 € Fladenbrot 4,50 € und Aioli 4,50 €
vegetarisch vegan vegetarisch
Ofenkartoffel mit Grünes Thai Curry mit Cremige Gnocchi Pfanne Miso-Ramen-Suppe mit 
veganem Chili und Basmatireis mit Champignon, Hähnchen und 
Sour Cream und Spinat und Walnuss verschiedenen Toppings
Salsa 4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €
vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Crêpes mit New York Cheesecakes Apfel-Zimt- Schokomilchreis mit
Waldfrüchten mit verschiedenen Karamellcreme Kirschen

Toppings 1,90 € 1,90 €
follow us @about_alicebendix ...JETZT NEU!!! ALLE GERICHTE AUCH ZUM MITNEHMEN!!!...
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